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Branco
Doc Duero Carvalhas

ESTILO:VinoBlanco Seco.
VARIEDADES: 50% Viosinho y 50% Gouveio (Godello).

ELABORACION: La fermentacidn se inicia en depdsitos de acero inoxida-
ble a temperatura controlada. Una vez alcanzado su punto maximo de
fermentacion, el 70% del mosto se trasvasa a barricas de roble francés
para finalizar el proceso. El vino permanece en barrica en contacto con lias
durante 8 meses con batonage, antes de ser embotellado.

NOTAS DE CATA: Un Duero Blanco limpio, brillante, de color citrico, que
revela intensos aromas de fruta blanca combinados con delicadas notas
mantecosas, derivadas de su crianza en roble. Aunque con cuerpo, su
frescuray viva acidez inducen a una sensacién de sutileza, finalizando con
persistencia y extensamente sabroso.

CARVALHAS

MARIDAJE: Pescados, Pastas y Queso Camembert.

Este Douro Blanco revela un gran potencial para el envejecimiento
en botella.
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Touriga Nacional
Doc Douro Quinta das Carvalhas

Vino TintoSeco.

100% Touriga Nacional.

La fermentacion se realiza en depodsitos de acero inoxida-
ble a temperatura controlada. El vino envejece durante 12 meses en barri-
cas nuevas y usadas de roble francés, ganando estructura y complejidad
pero manteniendo todas las caracteristicas de nuestra variedad mas noble.

Este Touriga Nacional expresa un amplio caracter varietal
a través de fuertes notas florales y violetas junto con toques de bergamota.

CHIINTA DA%
CARVALHAS De cuerpo medio-alto, es un vino intenso y vibrante, que exhibe un potente

sabor a arandanos y frescura a través de una acidez viva, que ofrece un
gran placer si se disfruta joven, aunque se beneficiard de una crianza
TOURIGA NACIONAL considerable en botella.

Jabali, ciervo, Roast Beef y quesos curados.
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Tinta Francisca
Doc Douro Carvalhas

ESTILO: Vino Tinto Seco.

VARIEDADES: 100% Tinta Francisca. ELABORACION: La fermentacidon se

produce en pequenos depdsitos de

acero inoxidable con muy poca extraccion siempre a baja temperatura
controlada. El vino luego envejece en barricas de roble francés usadas por
un periodo de 12 meses.

NOTAS DE CATA: Tinta Francisca es una variedad de uva muy presente
dentro de las vinas mas viejas del Duero. Nos atraia producir con esta
variedad un nuevo estilo de Tinto del Duero, muy aromatico, de cuerpo
medio, extremadamente elegante, pero con gran intensidad. Encontramos,
de esta manera, un nuevo perfil de tinto de Duero a través de una uva muy
antigua. Frescura e intensidad definen su caracter aromatico con notas de
bayas silvestres y ligeros matices verdes, creando una complejidad exotica
y un estilo muy original. De sabor intenso, pero muy elegante; final largo,
fresco y suave.

MARIDAJE: Platos de pavo, pollo y cerdo y diferentes tipos de pastas.

www.tresmano.com

TR3SMANO. GRANDES BODEGAS HISTORICAS
Quinta Das Carvalhas



TR3SMANO.
Quinta Das Carvalhas

Vinhas Velhas Tinto
Doc Douro Carvalhas

Vinto Tinto Seco.

Mezcla de varietales tradicionales del Duero procedentes de vinedos viejos.

La cosecha de este vino Unico involucra una seleccién muy rigurosay
compleja de uvas recogidas a mano de las vifias mas viejas de Quinta das Carvalhas que
alcanzan la edad respetuosa de 100 afos. El endlogo y el gerente de viticultura lideran un
pequeno grupo de personas que solo recolectan las uvas/variedades que sabeny se ven
maduras en su mejor momento. Las uvas son pisadas en los tradicionales lagares de granito
qgue por su formato ancho, pero de poca altura, permite un contacto permanente de los
hollejos con el mosto dando como resultado una extraccion natural suave trayendo consigo
] finisimos aromas de gran complejidad y una gran estructura reflejada por la alta calidad de
CARVALHAS '. los taninos. La .maduracic')n se realiza en barricas de roble francés (siendo el 50% nuevas)

v ko BORRRES orv8 durante un periodo de 18 meses a temperatura controlada.

(ke f_ Carvalhas representa lo mejor de lo que se puede producir en este vinedo
historico. Exuberante y potente, a la vez que muestra complejidad y elegancia, este vino
elaborado en cantidades limitadas revela concentracién y profundidad propias del bajisimo
rendimiento que aportan las viilas viejas. La exposicion norte de la parcela, aporta frescuray
equilibrio. Son evidentes los aromas a frutos negros y rojos, junto con notas especiadas y
herbales. Un vino majestuoso con varias capas de sabores y un final largo y memorable.
Recomendamos este vino para ocasiones gastrondomicas especiales, servido
con una hora de decantacion. Este vino tiene un enorme potencial de guarda.
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Reserva Tawny Porto
Quinta Das Carvalhas

ESTILO: Fortificado y Dulce.

VARIEDADES: Varietales tradicionales de Oporto.

ELABORACION: La fermentacion se realiza en depoésitos de acero inoxida-
ble a temperatura controlada. El vino se fortalece con la adicién de brandy
de vino una vez que se alcanzan los niveles de azucar deseados. Los
oportos con esta mezcla envejecen en barricas y cubas de roble viejas
durante un periodo medio de 7 anos.

NOTAS DE CATA: Este Reserva Tawny revela aromas de frutos secos que
combinados con sutiles toques de caramelo, especias y madera, crean
complejidad y nobleza. Sus sabores afrutados y de regaliz se desarrollan
en un paladar suave y aterciopelado tipico de los Tawnies de Quinta das
Carvalhas.

MARIDAJE: Quesos suaves, chocolate y frutos secos.
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: Reserva Ruby Porto
CARVALHAS Quinta Das Carvalhas

S ERVA ESTILO: Fortificado y Dulce.
R

PORTO

VARIEDADES: Varietales tradicionales de Oporto.

ELABORACION: La fermentacion se lleva a cabo en depdsitos de acero
inoxidable a temperatura controlada. El vino se enriquece con la adicion de
aguardiente de vino una vez que se alcanzan los niveles de azlcar desea-
dos. Los oportos con esta mezcla envejecen en viejas tinas de roble
durante un periodo promedio de 4 afios.

NOTAS DE CATA: Este Reserva Ruby de color profundo revela aromas
afrutados de bayas silvestres maduras y cerezas. Su frescura 'y compleji-
dad son resaltadas por taninos suaves y un estallido alegre y persistente
de fruta madura.

2 ; y -_ : . MARIDAJE: Quesos fuertes, chocolate negro y tarta de queso.

QUINTA DAS

CARVALHAS

RESERVA
‘HESERVH | RUBY POR
RUBY PORTO |

FRODUECT OF PORTUGAL
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LATE BOTTLED VINTAGE
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Oporto Vintage Embotellado Tardio

Quinta Das Carvalhas

Fortificadoy Dulce.

Mezcla de varietales tradicionales del Oporto procedentes de
vinedos viejos.

La fermentacidon ocurre en los lagares tradicionales con el
clasico "pisado de la uva a pie”, lo que permite una extraccion mas fuerte
generando la concentracion esencial para este estilo de Oporto. Luego, el
vino envejece en tinas de roble durante un periodo de 4 afios antes de ser
embotellado.

Este Oporto revela un bouquet equilibrado de cerezas
negras maduras, matices de cistus combinados con chocolate negro y toques
de madera. Corpulento, afrutado, denso, rico y firme con una gran longitud
gustativa fruto de la prolongada estancia en madera. Los “Late Bottled Vinta-
ges” son Oportos de excelente calidad originarios de un solo ano.

Quesos azules, queso manchego, gouda anejo y pasteles
de bayas.



Oporto 10 anos
Quinta Das Carvalhas

Fortificado y Dulce.

Elaborado a partir de variedades autéctonas de tradicién de la
Regién del Duero.

Su método de vinificacion se caracteriza por la adicién de
aguardiente de vino al mosto provocando una interrupcion de la fermentacion.
Este proceso conserva todos los azlicares naturales del vino y permite el
desarrollo de una textura licorosa.

Los Oportos seleccionados para la mezcla de este vino son fermentados en
los lagares tradicionales para una mejor extraccion de poder y estructura, y en
auto-vinificadores para elegancia y dulzura. A continuacion, el proceso de
crianza se lleva a cabo en barricas y tinas de roble. La designacion de 10 afos
es el resultado de una mezcla de Oportos de diferentes afios, que se selec-
cionan rigurosamente y se envejecen en barricas de roble de primera calidad
gque componen un promedio de 10 anos.

El Oporto de 10 anos de Quinta das Carvalhas es un punto
de partida para los Oportos Tawny afejos. Revela un hermoso color rojizo con
matices dorados, que caracteriza la tipicidad de la especie. Aromas de fruta
madura se integran con matices de roble y toques de miel y especias, mien-
tras que sus sabores desvelan caramelo y caramelo.

Para disfrutar de este Oporto en su maximo esplendor, se debe
servir a 16°C, acompanando preferentemente postres ligeros de chocolate,
queso tierno y puros.
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Tambien disponibles




